FONDO ANTICO

LULU

«Sbaciucchiato da padre e madre Lul si placo» ...
(cit: «Il mare colore del vino» di L. Sciascia)

Cosi come, col trascorrere del tempo, le bollicine di Lulu si placano nel bicchiere. Lull € uno spumante di
mare, che all’olfatto ricorda gli agrumi, la macchia mediterranea e la frutta a polpa bianca. Al gusto & fresco
e sapido con un perlage vivace. Un’onda che trasporta con sé il vento salato di Sicilia. Un’onda da bere.

Denominazione: Spumante Igt Terre Siciliane bianco
Uve: Zibibbo e Grillo

Annata: 2021

Sistema di allevamento: spalliera potata a Guyot
Densita di impianto: 4000 piante/ha

Tipo di terreno: franco argilloso con buona presenza di
scheletro e, in alcune zone, di calcare

Altitudine: 70 -200 metri s.I.m

Epoca di raccolta: prime ore del mattino, seconda decade di
agosto

Vinificazione: raffreddamento delle uve alla ricezione e
pressatura soffice delle stesse. Prima fermentazione, per
I'ottenimento della base spumante, in serbatoi di acciaio a
temperatura controllata

Presa di spuma: prima decade di febbraio, in autoclave con
aggiunta di lieviti selezionati

Affinamento: battonage in autoclave per 120 giorni
Gradazione Alcolica: 11,50 % vol.

Capacita bottiglia: cl 75
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Abbinamenti: &€ un vino di mare da bere per I'aperitivo ma
anche da accostare a frutti di mare, crostacei e piatti a base di
pesce
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Vendemmia 2021: primavera ed estate asciutta hanno portato minore produzione e uva molto sana. Se la
pianta & in equilibrio, questo da vita a frutti freschi e aromatici

Prima annata prodotta: 2021
Note di degustazione
Colore: paglierino tenue con riflessi verdolini

Olfatto: sentori di pompelmo e scorza di arancia si legano a fresche note floreali e di macchia
mediterranea. Tra la frutta a polpa bianca domina la pesca

Gusto: viene confermato il profilo aromatico percepito al naso. Il perlage ¢ vivace. |l sapore é fresco, sapido
e avvolgente

Temperatura di servizio: 5-6°C si consiglia di raffreddare gradualmente in frigorifero evitando eccessivi sbalzi
termici



